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RECETE SERVISI IREKS

Balli Limonlu Pasta
IREKS PANDISPANYA MIKSi - YULAFLI ile galisiimis

Recete, 3 adet pasta icindir (18 cm x 5 cm ¢ember)

MELLA PANDISPANYA MIKSi-YULAFLI 0,750 kg
Yumurta 0,525 kg
Su 0,1751
Toplam agirhk 1,450 kg
Karigtirma suresi: 5 - 6 dakika orta devirde

Hamur agirhg: istege gore

Firin sicaklig: 180 -190 °C

Pisirme suresi: 35 dakika
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RECETE SERVISI

Bal limon krema:

MELLA CUSTARD KREMA 0,500 kg
MELLA MAESTRO 0,375
Su 1,000 |
Limon 0,025 kg
Bal 0,100 kg
Toplam agirlik 2,000 kg
Karistirma sdresi: 4 — 6 dakika orta devirde

Limon disk:

GOLDEN DOLGU KREMA LIMON 0,400 kg
MELLA MAESTRO 0,400 kg
LUBECA WEISSE SCHOKO %29 0,400 kg
Jelatin 0,010 kg
Toplam agirlik 0,580 kg
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Uygulama:

MELLA MAESTRO, MELLA CUSTARD KREMA ve su birlikte
karigtirilir. Daha sonra limon ve bal ilave edilerek homojen yapi elde
edilene kadar karistirmaya devam edilir.

MELLA MAESTRO sitihr, LUBECA WEISSE SCHOKO %?29,
GOLDEN DOLGU KREMA LIMON ilave edilir ve karistirilir. Jelatin
ilave edilerek silikon kaliba dokdliir ve dondurulur. istenilen sekilde de-
kor icin
kullanihr.

Pandispanya 3 esit pargaya boélinir. Her bir pasta igin 2 taban
kullanilir. Her katin tGzerine krema surulur. Daha sonra Uzerine limonlu
disk yerlestirilir. Kenarlari krem santi ile sivandiktan sonra Hindistan
cevizi ile dekorlanir.
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